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Posudek dipLomové práce


Vliv kuchyŇské úpravy na stravitelnost sójových produktů

     
Diplomová práce Bc. Dušana Samka se zabývala Vlivem kuchyňské úpravy na stravitelnost sojových produktů.  
Cílem práce bylo vyhodnotit vliv různé doby máčení, různé doby vaření a různou technologii vaření na hodnoty stravitelnosti vybraných sójových produktů.
          
V práci jsou popsány jednotlivé druhy potravina jejich metodické zpracování. Vše odpovídá daným cílům.
     
Získané výsledky jsou přehledně uvedeny v tabulkách a grafech a byly vyhodnoceny vlivy různé kuchyňské úpravy na stravitelnost jednotlivých produktů. 

   
Předkládaná diplomová práce velmi dobře vystihuje úkoly zadání, které byly splněny v celém rozsahu.   
 Diplomová práce Bc. Dušana Samka splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomové práce a doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm

Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:
A - výborně
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