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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce


analytické  a  senzorické  Hodnocení  čokoládových  výrobků
Diplomová práce Bc. Lenky Bartoškové je zaměřena na stanovení analytických (obsah vody, obsah tuku, jemnost, viskozita, hranice toku) a senzorických (lesk, tukový výkvět, chuť, pachy, textura) charakteristik čokolád a čokoládových výrobků a dotazníkovou akci zaměřenou na jejich oblíbenost. Teoretická část práce je zaměřena na popis čokolády a čok. výrobků, jejich složení, výrobu a vlastnosti. Je přehledná a obsahově vyvážená, i s využitím zahraničních zdrojů. 

V experimentální části studentka podrobně vyhodnocuje výsledky získané analýzou 10 druhů čok. hmot, 3 druhů náplní a 7 druhů čok. výrobků. Výsledky jsou přehledně zpracovány v tabulkách, i slovně popsány a zhodnoceny. Byl vypracován i dotazník pro zjištění oblíbenosti čok. výrobků, který diplomantka aplikovala až u 100 respondentů-laiků a 50 respondentů-zaměstnanců čokoládoven, a detailně a kvalitně vyhodnotila a popsala správné závěry.
Závěrem můžu konstatovat, že Bc. Lenka Bartošková byla usilovná, pracovala samostatně a odpovědně, bez problémů zvládla jak stanovení analytických a senzorických charakteristik a dotazníkové akce, tak i vhodné vyhodnocení všech získaných výsledků. Zadání diplomové práce bylo splněno v plném rozsahu, práci doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm   A-výborně. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:    



A - výborně
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