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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce


STAnovení  vitaminu B2  V PRODUKTECH  Z POHANKY  A  PROSA

Diplomová práce Bc. Hany Turečkové je zaměřena na optimalizaci postupu izolace a stanovení riboflavinu (vitaminu B2) technikou HPLC s UV detekcí v pohankových a prosných produktech. V teoretické části diplomové práce je podrobně popsán vitamin B2, dále kapalinová chromatografie a metody na stanovení tohoto vitaminu, i charakteristika pohanky a prosa. Teoretická část rozsahem odpovídá zadání, je přehledně členěná a dobře zpracovaná, i s využitím zahraničních zdrojů. 

V experimentální části studentka stručně popsala navržené postupy optimalizace podmínek pro izolaci a stanovení riboflavinu metodou HPLC/UV. V sekci Výsledky a diskuze diplomantka podrobně vyhodnocuje získané výsledky z jednotlivých stanovení riboflavinu v 15 výrobcích z pohanky a 4 výrobcích z jáhel, i se statistickým zpracováním obsahů riboflavinu. Výsledky jsou uvedeny tabelárně i souhrnně v grafu a porovnány vzájemně, i s literárními údaji, pokud tyto byly k dispozici.
Závěrem konstatuji, že Bc. Hana Turečková přistupovala k práci zodpovědně a svědomitě, zvládla techniku HPLC/UV, diskutovala vzniklé problémy a vhodně zhodnotila naměřené výsledky. Zadání DP bylo splněno v plném rozsahu, práci doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:    



A - výborně






   

 podpis vedoucího  diplomové práce
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	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


