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Posudek Diplomové práce


možnosti využití rostlinných extraktů pro snížení povrchové kontaminace chlazené drůbeže

Diplomová práce Bc. Aleny Bantové se týká rostlinných extraktů a jejich využití jako prostředků ke snížení povrchové kontaminace chlazené drůbeže. V této práci jsou popsány konzervační metody se zaměřením na přírodní antimikrobiální látky z rostlin, dále jednotlivé druhy koření a jejich praktické využití. Nejdůležitější částí dané práce byla charakteristika rostlinných silic, jejich získávání, stálost, využití v potravinářství a antimikrobiální účinky. Taktéž je zde uvedeno složení mikroflóry povrchu drůbeže se zaměřením na konkrétní rody. 
Teoretická část je stručná, jasná a výstižná v rozsahu 21 stran, přičemž kopíruje jednotlivé body zadání. V praktické části byly pozorovány inhibiční účinky vybraných rostlinných silic na bakterie, kvasinky a plísně, resp. na mikroflóru povrchu chlazené drůbeže. Jednotlivé metody byly uspořádány do logických celků. Nejdříve byla zjištěna antimikrobiální aktivita rostlinných silic in vitro. Posléze byla provedena aplikace nejúčinnější silice na vzorky chlazené drůbeže, což je vhodným doplněním z hlediska využití daných látek v praxi. Výsledky jsou uvedeny výstižně a jasně, taktéž jsou vhodně diskutovány s dostupnou literaturou. V závěru jsou stručně a přehledně shrnuty nejdůležitější poznatky vycházející z této práce. Nakonec lze konstatovat, že vytýčené cíle byly bez výhrad splněny.    
Co se týče literárních zdrojů, z celkového počtu 62 zdrojů bylo 26 čerpáno z anglických publikací, což je dostačující počet pro zpracování diplomové práce. 
V diplomové práci se vyskytuje množství chyb a překlepů, z nichž namátkou uvádím:

· str. 20 –  … Bacilllus cereus … 
· str. 21 – … rostliny bobkového list.
· str. 27 – … nevyšší .. 
· str. 30 – … teplokravných živočichů …
Na závěr lze konstatovat, že předložená diplomová práce Bc. Aleny Bantové prokazuje schopnost studentky řešit zadaný úkol. Vzhledem k tomu, že zadání diplomové práce bylo splněno a práce odpovídá požadavkům kladeným na diplomovou práci doporučuji ji k obhajobě a hodnotím ji stupněm A – výborně.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                              A - výborně
Na studentku mám následující otázky:

1. V kapitole 3.1 popisujete způsoby získávání silic, můžete objasnit, který z uvedených způsobů je k silicím nejšetrnější, popř. kterým lze získat největší množství požadované silice?
2. V praktické části jste aplikovala nejúčinnější silici na povrch chlazené drůbeže, mohla by použitá koncentrace této látky ovlivnit organoleptické vlastnosti kulinářsky upravených kuřat?

                                                                   Zuzana Vaňátková, Ing.    
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