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Posudek dipLomové práce

ZPRACOVÁNÍ EXPERIMENTÁLNÍ NÁPNĚ TESTŮ PRO SENZORICKOU ANALÝZU POTRAVIN

Předložená diplomová práce se zabývá zpracováním experimentální náplně testů pro senzorickou analýzu potravin. Diplomová práce je zpracována na 64 stranách bez příloh a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu včetně náplně jednotlivých kapitol. K členění práce mám jedinou výtku, a to absenci kapitoly Cíl práce. V teoretické části je charakterizována senzorická analýza potravin, dále je popsána anatomie smyslových orgánů důležitých pro senzorickou analýzu a v neposlední řadě je uveden průběh výcviku posuzovatelů. Celá teoretická část je zpracována na dobré odborné i stylistické úrovni. Text je vhodně doplněn obrázky.
V praktické části práce jsou popsány navrhované zkoušky pro testaci chuťového, čichového a zrakového smyslu. Ve všech případech je popsán princip zkoušky, metodika přípravy, ekonomické zhodnocení a vyhodnocení výsledků zkoušky. Výsledky jsou prezentovány přehledně v tabulkách a celkové náklady na přípravu zkoušky pak formou grafů. V kapitole výsledky a zejména pak v diskuzi postrádám konfrontaci s dostupnou literaturou. Z práce nevyplývá, které z navrhovaných zkoušek představovaly modifikaci zkoušek již používaných ve výuce a které byly navrženy jako úplně nové. U zkoušky pro rozlišování mezi úrovněmi intenzity chuťového aroma postrádám ceny použitých aromat.   
Závěr práce je formulován správně na základě zjištěných výsledků. Lze konstatovat, že cíle vytýčené v této diplomové práci byly naplněny. V diplomové práci se vyskytují určité formální nedostatky. Literatura není ve všech případech citována úplně správně, ale na druhou stranu zahrnuje dostatečné množství zdrojů včetně zahraniční literatury. V seznamu literatury je uvedeno 39 zdrojů, ovšem v textu se vyskytují i zdroje 40 a 41.   
S ohledem na kvalitu a množství vykonané práce, úroveň zpracování a na výše uvedené výtky diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň C – dobře.

Na diplomantku mám následující dotazy:
1. V kapitole 2.4 charakterizujete zrakový smysl. Mohla byste stručně popsat Waldův cyklus?
2. Pro přípravu hořké chuti jste používala kofein, což udává norma ČSN. Bylo by možné tuto hořkou látku nahradit nějakou jinou?
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                     C – dobře
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