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bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


	Příprava vajec pro jejich použití v gastronomii



Předložená bakalářská práce pojednává o přípravě vajec pro jejich použití v gastronomii. Práce je členěna na část teoretickou a část praktickou. 
V teoretické části se student zabývá použitím vajec v gastronomii, vlastnostmi, složením             a nutriční hodnotou vajec. Tato část je zpracována přehledně a poměrně obsáhle. Další významnou kapitolou je průmyslové zpracování vajec před expedicí. Zde se autor zabývá zpracováním vajec, výrobky z vajec pro gastronomii a zpracováním vajec na technické účely. Tato kapitola je zpracována více obecně, u některých podkapitol student uvádí pouze povrchní popis zpracování.
V praktické části se student zabývá zacházením s vejci v gastronomii. Praktická část je chudá       a málo reprezentativní. Student ji zpracovává pouze na příkladu jedné provozovny a opomíjí jiné druhy potravinářských provozů, které vejce rovněž zpracovávají. Tím celou práci ochudil a snížil její informační hodnotu. 
Po prostudování práce lze konstatovat, že student zadání práce splnil. Celá práce je doplněna      5 obrázky, 7 tabulkami, je zpracována na 66 stranách, ale přílohy zde nejsou. Mírným nedostatkem je absence odborné literatury zahraničních autorů, která mohla přinést nové poznatky. V práci se dále vyskytují drobné formální a gramatické chyby.

Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě.

Otázky:

1. Popište jakým způsobem se provádí strojní výtluk vajec?

2. Co jsou to surimi výrobky a jaké mají složení?
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


C – dobře
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