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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce


(téma)

Senzorická analýza potravin
Zpracovaná diplomová práce řeší problematiku senzorické analýzy potravin.
Diplomová práce je zpracována na 72 stranách a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. Diplomová práce má vytýčeny jednotlivé cíle. Z hlediska teoretického charakterizovat význam senzorické analýzy v dřívějších dobách. V druhé části studentka popisuje smyslové vjemy (zrakový, sluchový, čichový, chuťový). Ve třetí části jsou rozebrány vlastnosti chutí (sladká, slaná, kyselá, hořká, umami).  Ve čtvrté části studentka popisuje vlastní senzorickou analýzu a v páté části typy hodnotitelů, metody vhodné pro jejich výběr a školení a také cíl školení hodnotitelů (používá se označení „posuzovatelé“). V šesté části jsou popsány jednotlivé senzorické metody. V sedmé části studentka charakterizuje způsoby senzorického zkoušení zmrazeného ovoce a zeleniny, zmrazených hotových pokrmů, polévek a polotovarů, zmrazených výrobků z brambor, zmrazených ryb a vodních živočichů, zmrazených pekařských a cukrářských výrobků, zmrazeného masa, masných výrobků a drobů a dále zmrazených výrobků ze slepičích vajec. V osmé části je popsáno senzorické hodnocení zeleniny a ovoce z pohledu vzhledu, chutě, vůně a konzistence. 
V této části práce se nevyskytují duplicity, řazení kapitol je logické a není obsahově odtrženo od praktické části práce. 

V praktické části je podrobně popsána metodika práce přípravy vzorků, jsou zde také uvedeny výsledky jednotlivých senzorických analýz. Výsledky jsou uvedeny přehledně – pomocí tabulek, doplněny o statistické vyhodnocení. Diskutovány jsou velmi dobře. 
Závěr práce shrnuje dosažené výsledky, které jsou přínosem pro výzkum týkající se této oblasti. 

Je možné konstatovat, že odevzdaná diplomová práce odpovídá plně zadání a diplomantka tedy naplnila všechny stanovené cíle. 
Diplomantka dle mého názoru přistoupila ke zpracování diplomové práce se zaujetím, práce je graficky i jazykově zpracována na dobré úrovni.
Studentce bych vytkla nemalé množství gramatických chyb a nepřesností v některých pojmech uvedených v diplomové práci. 

Použitá literatura není citována dle ČSN ISO 690.

Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v této diplomové práci byly splněny. 

Diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm  
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:   C - dobře
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