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	Název bakalářské práce:

	Výroba čaje v kvalitě bio a senzorické srovnání s čaji konvenčními


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Na straně 34 uváděny přílohy P VI, což neodpovídá přílohám v textu.

Názvy mikroorganismů nejsou psány kurzívou.

Postrádám diskuzi s literárními zdroji.

Čísla stran v seznamech tabulek a obrázků neodpovídá číslování v textu.

Seznam literárních zdrojů není citován dle normy. Postrádám použití více zahraničních zdrojů a relevantních (ne internetových) zdrojů. Absence citací zákonů zmiňovaných v textu.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	V kapitole 7.2.1. uvádíte použití pistole na stříkání aroma, což při splnění podmínek "biovýrobků" není ycela relevatní. Můžete mi blíže objasnit její účel použití při výrobě čajů?
Jak se kontroluje objemová hmotnost polotovaru pomocí etanolu, jak uvádíte v bodě 12 v postupu zpracování bylin?

Jak jste vytvářela dotazník pro senzorické hodnocení?

Jak si vysvětlujete tak výrazné preference konvenčních čajů třezalka, fenykl, brusinka a lípa oproti ostatním druhům testovaných čajů?



V e Vizovicích dne 19.8.2011
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