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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
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	7.
	Formulace závěrů práce
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	Přístup studenta k diplomové práci
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Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení
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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá vlivem procesních paramterů na přípravu emulzí. Diplomant při řešení této problematiky prokázal schopnost prostudovat množství literatury, včetně cizojazyčné, a zorientovat se teoreticky v dané problematice. Snížené hodnocení v některých oblastech odpovídá schopnostem diplomanta, přesto musím ohodnotit jeho kladný přístup k řešení zadaného úkolu. Zadání diplomové práce diplomant splnil a proto ji doporučuji 
k obhajobě.
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