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	Název bakalářské práce:

	Minipivovary v České republice a jejich vliv na rozvoj cestovního ruchu ve Zlínském kraji


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Téma, které bylo zvoleno pro bakalářskou práci je velice atraktivní a ukazuje nejen historii vývoje tohoto nápoje, ale také vývoj a současné pivovarnictví v ČR a ve Zlínském kraji. Cíl práce byl naplněn bezezbytku. Historie a současnost jsou zpracovány velmi dobře a zaznamenává rozvoj a současnost pivovarnictví na Slovácku, Kroměřížsku a pod Beskydami. V práci je také velmi dobře zpracováno téma výroby piva, jeho členění a odlišnosti mezi pivem vyráběným ve velkých pivovarech a tím, které je vyráběno v minipivovarech.

V praktické části jsou analyzovány minipivovary Černý orel v Kroměříži, Zlínský švec, Rožnovský pivovar, BON Valašské pivo Zašová, rodinný pivovar Balkán v Uherském Brodě a minipivovar Valášek ve Vsetíně. U všech se práce zaměřila na historii, polohu, přístupnost. Práce se dále zaměřila na to, kolika stupňové pivo se vyrábí v minipivovaru a jak velké množství, v jak velkých sudech je dodáváno  odběratelům, a případně, zda se nabízí v místní pivovarské restauraci, nebo v místních restauracích v místě produkce.

Práce splnila svůj cíl, minipivovary se podílí svou produkcí a prodejem na poskytování služeb cestovního ruchu v regionu. Obliba konzumace piva stále stoupá a obliba minipivovarů také. Čím dále více lidí vyhledává konzumaci kvalitního piva v kulturním a rodinném prostředí, které minipivovary nabízejí.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	. Které  minipivovary jste při přípravě své práce navštívila a s jakým úspěchem při získávání informací?

2.  Který vámi popisovaný minipivovar ve vás zanechal největší dojem a proč ?



V Kroměříži  dne 25.5.2011
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