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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce Bc. Svatopluka Trnčáka se zabývá aktuální otázkou funkčních potravin. Teoretická část nemá v některých pasážích charakter rešerže (např. kapitoly 1.2.1, 1.3.3, 3.2.1, 3.3), některé pasáže nejsou zarovnány do bloku (např. na straně 29 a 32), v textu chybí odkazy na obrázky, tabulky a přílohy. V textu se vyskytuje několik nepřesných či nesprávných tvrzení, uvádím např.:

- "ostatní aminokyseliny se v bílkovinách zásadně nevyskytují" (str. 14)

- "sacharidy neboli cukry" (str. 17)

- nesprávné zařazení glykoproteinů, glykolipidů a heteroglykosidů mezi polysacharidy (str. 17) a nesprávné zařazení ligninu mezi polysacharidy (str. 19)

Část získaných výsledků byla statisticky vyhodnocena, domnívám se, že mohly být vyhodnoceny taktéž výsledky získané analýzou pH a obsahu vody. Tvrzení, že přídavek mouky ze zrníček révy vinné způsobil pokles pH je bez statistického hodnocení značně nepřesné. Získané výsledky nejsou vůbec diskutovány s odbornou literaturou. 

Závěr práce představuje opětovný komentář získaných výsledků, je příliš dlouhý a není z něj patrné, zda student doporučuje všechna použitá množství mouky ze zrníček révy vinné, nebo jen některá. 

Literatura není téměr ve všech případech správně citována, zahrnuje pouze 42 zdrojů, z nichž pouze 9 je cizojazyčných.   



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. V kapitole 1.2.1 uvádíte, že nejvíce zastoupenou aminokyselinou pšenice je kyselina glutamová. Která aminokyselina je v pšenici limitující?

2. Na str. 24 rozdělujete vlákninu na rozpustnou a nerozpustnou. Které hlavní složky tvoří tyto dva druhy vlákniny?

3. Na str. 29 zmiňujete prospěšný HDL cholesterol. V čem spatřujete jeho prospěšné účinky?

4. Z kapitoly 2.1.3 není jasný rozdíl mezi anthokyaniny a anthokyanidiny. Můžete tento rozdíl uvést? 
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