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	Komentáře k diplomové práci:

	
Cíle předložené diplomové práce - izolace lipidů a kvalitativní i kvantitativní stanovení mastných kyselin technikou GC byly splněny v plném rozsahu. 

Formální úroveň práce a jazykové zpracování je odpovídající pro diplomovou práci. Teoretická část je dostatečně rozsáhlá, přehledná, bez výskytu překlepů a stylistických chyb, vhodně doplněná obrázky, s dostatečným podílem zahraničních zdrojů. 

Velké množství naměřených hodnot, pro určení množství lipidů extrakcí 2 způsoby na několika typech řas a identifikaci a stanovení různých typů MK plynovou chromatografií, diplomantka vhodně popsala tabelárně a přehledně vyjádřila i graficky, a také odpovídajícím způsobem v diskuzi okomentovala. Interpretaci výsledků měření studentka celkově zvládla na výborné úrovni.
K práci mám jen několik připomínek - v tab. 1 v teoretické části u deklarovaných hodnot vlhkosti, sušiny a popela neuvádíte o jaký typ řas se jedná - čerstvé nebo sušené řasy? Pro výpočet rovnice regresní křivky u standardů doporučuji počítat i s nulou jako prvním bodem křivky. Při psaní literárních odkazů ze zahraničných časopisů doporučuji zvolit si českou formu.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	
1. V závěru práce uvádíte jako nejlepší zdroj ω-3 mastných kyselin ryby, které čerpají tyto, pro člověka nenahraditelné, mastné kyseliny právě z řas. Které druhy ryb a které konkrétní ryby by jste doporučila konzumovat pro zabezpečení jejich dostatečného příjmu? A v jakém množství?

2. Jaké tepelné úpravy potravin s obsahem ω-3 a ω-6 MK jsou vhodné, a nevhodné, pro jejich kulinární zpracování, aby si zachovali co možná největší množství těchto MK s ohledem k jejich nestabilitě?
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