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	Název bakalářské práce:

	Technologie výroby octa


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 




Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	 Tato bakalářská práce podrobně popisuje jak historii výroby octa, tak i metody výroby, které byly používány v nedávné minulosti i ty současně používané. Na této práci oceňuji, že si autorka zvolila zrekonstruovaný moderní podnik, který využívá všech nových metod jak ve vlastní technologii výroby, tak i v kontrole procesů řízení výroby. 

Práci vhodně doplnila výrobními schématy a dobře popsala chemickou podstatu výrobního děje.

Dostatečným způsobem také využívala dostupnou literaturu a také vhodně využila znalostí a zkušeností technologů daného výrobního provozu. Snad jen mohla být práce doplněna o popis expedice výrobků a jejich balení.    





	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1.  V čem je submerzní metoda výroby octa výhodná ve srovnání s výrobou ve Fringsových velkoocetnicích a jaké jsou rizika tohoto způsobu výroby ?   
2. V jakých koncentracích je v bzeneckém provozu vyráběn ocet podle požadavku odběratelů?
3.  Jakým způsobem je zde balen ocet pro maloodběratele?  



V Bzenci dne 14.8.2011
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