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	Komentáře k diplomové práci:

	Práce je po formální stránce velmi hezky zpracována a nemám k tomuto aspektu připomínky. V teoretické části mě zarazily některé formulace např. poněkud popletený popis směšující derivatizaci pro fluorimetrickou a UVVIS detekci (S25), zavádějící výraz detektor diodového pole (S26), nebo sporné konstatování, že volné aminokyseliny mají funkci hormonů; správněji: některé AA mohou být prekurzory signálních molekul. Celkově je však teoretická část práce rovněž na dobré úrovni. Co se praktické práce týká, je z diplomové práce patrné, že studentka udělala mnoho pečlivé experimentální práce. Vytknul bych ne úplně jasnou nomenklaturu vzorků, která je používáná v celé DP, tj. pláty a vrstvy. Pokud jsem věc pochopil dobře, pláty jsou paralelními vzorky, ze kterých by bylo vhodné vypočítat průměr a porovnávat průměrné hodnoty v jednotlivých vrstvách. Porovnávat odděleně např. vrstvy v prvním plátu vzorků A a C, druhém a třetím plátu mi připadá nevhodné. To je v podstatě má hlavní výtka k DP. Dále jsem postrádal grafy vývoje sušiny a NaCl u akcelerovaných vzorků A. I když studentka tvrdí, že zde nebyly naměřeny významné rozdíly oproti C je třeba tato data prezentovat, aby oponent mohl toto tvrzení sám posoudit. 


	Otázky oponenta diplomové práce:

	Vysvětlete prosím uspořádání pokusu. Jsou pláty paralelními vzorky, jejichž hodnoty by tedy měly vycházet stejně a je tedy možné z nich vypočítat střední hodnotu a nějaký parametr variability dat?
Vysvětlete prosím absenci dat pro sušinu a obsah NaCl u vzorků A?

Je podobný způsob akcelerace zrání sýrů v praxi často používaný?
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