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	Název bakalářské práce:

	Využití zlepšujících přípravků v pekařské a cukrářské výrobě


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V této práci je přehledně popsána možnost využití přídavných látek pekařské a cukrářské výrobě. Cením si také toho, že studentka spolupracovala s konkrétní pekárnou a konzultovala možnosti použití těchto směsí v provozních podmínkách.

Na tuto práci lze navázat další expetimentální prací.  



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Co jsou oxidační zlepšující přípravky a který se nejčastěji používá k pšeničné mouce?
2. Co jsou to fortifikační přísady?
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