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	Název bakalářské práce:

	Antioxidanty v nápojích


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Tato práce je zaměřena na účinky antioxidantů, jejich chemické vlastnosti a možnosti využití v nápojařské výrobě. Jsou zde popsány metody analytického hodnocení, práce je doplněna 
o popis přístrojů, grafy a tabulky. Zaměřuje se celkem správně především na kyselinu 
L-askorbovou, její vlastnosti a možnosti stanovení její koncentrace.

Práce je dobře sestavena a je využitelná v praxi.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Který druh pravého čaje má největší obsah antioxidantů a který nejmenší.

2. Na jakou formu se přeměňuje kyselina L-askorbová při oxidaci?

3. Která metoda stanovení vitamínu C v nápojích je nejvhodnější pro provozní laboratoře? 
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