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Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Student Vojtěch Koukal zpracoval téma bakalářské práce "Produkce mléka a mléčných výrobků ekofarem na Českomoravské vrchovině" na 67 číslovaných stranách. Práce obsahuje 10 obrázků, 3 grafy a 3 tabulky. Po formální stránce je práce zpracována přehledně a účelně, bohužel správnost citací použité literatury není vždy dodržena. Za mírný nedostatek lze brát i poměrně úzký okruh literárních zdrojů.
Práce je členěna na část teoretickou a část praktickou. 

V teoretické části se student zabývá charakteristikou ekologického zemědělství, podmínkami pro bioprodukci. Kapitola mléko a jeho vlastnosti a mléčné výrobky je zpracována poněkud obsáhle a ne zcela v návaznosti na téma práce. Student zde sice zařadil kapitolku biomléko, ale z několika vět není poznat jeho záměr a jaké podmínky musí mléko splňovat. Naopak velice zajímavý pohled přináší kapitola o trhu bioproduktů a to zejména formy prodeje. 

Bohužel zcela postrádám údaje o ekofarmách na Českomoravské vrchovině. Např. jaký je alespoň přibližný počet, zda se ekofarmy zabývají pouze produkcí kozího mléka nebo jsou zde i ekofarmy zaměřené na produkci kravského mléka.
V praktické části se student zabývá popisem vybraných ekofarem a jejich produktů. Pro popis si student vybral tři ekofarmy, které jsou všechny zaměřeny na produkci kozího mléka a výrobků z něj. V kapitole senzorické hodnocení výrobků naopak srovnává dva bílé jogurty z kozího mléka z ekofarem s bílým jogurtem z kravského mléka, který nepochází z ekofarmy.
Součástí práce je i dotazník, který ovšem přináší dost překvapivé jednostranné výsledky.
Závěr je pouze obecný a nevyplývá z něj, jak to vypadá s produkcí mléka a mléčných výrobků ekofarem na Českomoravské vrchovině.

Práci doporučuji k obhajobě.





	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Vyjádřete kolik ekofarem na Českomoravské vysočině se zabývá produkcí mléka a mléčných výrobků. 

2. Proč jste srovnával bílé kozí jogurty z ekofarem s bílým jogurtem z kravského mléka, který nepochází z ekologické produkce?

3. Jakým způsobem jste vybíral respondenty pro Váš dotazník?

4. Objasněte pojem biomléko a jaká kritéria musí mléko splňovat, aby se mohlo biomlékem nazývat?



V Kroměříž dne 13.6.2011
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