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	Název bakalářské práce:

	Náhradní sladidla v potravinách


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce je přehledem používaných sladidel, je vhodně doplňována obrázky, chemickými vzorci a tabulkami. Dobře zpracována je především stať o přírodních rostlinných sladidlech, kde je probrána jak samotná učinná látka, tak i rostlina, ze které se získává, včetně obrázků. Dobře zpracovány jsou také alergie a nemoci, které jsou způsobeny sladidly.  




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Vysvětlete pojem relativní sladivost
2. Který v potravinářství běžně používaný monosacharid má vyšší relativní sladivost než sacharóza a kde se používá?

3. Která složka v aspartamu vyžaduje na obalech výrobků jím slazených varovné označení a proč?  
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