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	Název bakalářské práce:

	Netradiční využití čokolády


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce se věnuje zajímavému tématu, kterým je netradiční využití čokolády. Komentáře k práci:

a) Motto je nevhodně umístěno do Úvodu.
b) Kapitoly 3.1, 3.2 a 3.3 odkazují pouze na dva zdroje [7], [8]. Jedná se o téma popsané mnoha dalšími autory. Studentka tudíž mohla čerpat z více zdrojů.

c) Kapitola 3.4 je nazvaná jako Chemické složení čokolády. V textu podkapitol 3.4.1, 3.4.2, 3.4.3 a 3.4.4 však autorka uvádí chemické složení kakaových bobů, nikoliv čokolády.
d) V Kapitole 4.1.1 autorka nesprávně uvádí, že "Čokoládou se nazývá hmota nebo výrobky …, do kterých se nepřidávají náhrady kakaového másla". Podle vyhlášky 76/2003 Sb. však lze vedle kakaového másla do čokolády…přidávat jiné rostlinné tuky…jejich podíl však nesmí být vyšší než 5 % ve výrobku…
e) V práci není uveden Seznam zkratek, přestože autorka zkratky používá, např. str. 35 poslední odstavec.

f) V Seznamu použité literatury chybí autoři u zdrojů [13], [15], [19], [20], [21], [22], [24], [25], [26], [32] až [45]. 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Prosím o vysvětlení obsahu věty na straně 23, první odstavec, druhá věta: "Osiva klíčků obsahují až 50-58 % tuku, který je obnoven jako vedlejší produkt při výrobě kakaa".


V Zlíně dne 13. 6. 2011
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