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	Název diplomové práce:

	Optimalizace sterilačního režimu pro nekyselé potraviny (masové konzervy)


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	DP je  zaměřena na řešení praktického výrobního problému a sice  optimalizace sterilačního režimu masových konzerv. Senzorická jakost finálního výrobku  je v řadě případů velmi kolísavá v důsledku nevhodného sterilačního záhřevu. Hodnot F která vyjadřuje délku sterilačního záhřevu značně kolísá a v případě prolongace doby F dochází k závažným senzorickým nedostatkům  zejména u masových konzerv.

Cílem bylo  zjistit příčiny tohoto stavu.

DP  naplnila stanovený cíl, diplomat dokladuje v experimentální části výsledky řadou měření,  oblast hodnocení výsledků senzorické  by si zasloužila detailnější diskusi.




	Otázky vedoucího diplomové práce:

	Příčinou kolísavého sterilačního efektu   je s velkou pravděpodobností nevhodná distribuce tepla  ve vodní náplni sterilátoru. Můžete vysvětlit blíže příčiny tohoto stavu s ohledem na způsob ohřevu sterilátoru, energet. hodnotu výhřevného media (páry) a distribuci tepla v celém objemu (jednotlivé sterilační koše) ?
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