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	Název bakalářské práce:

	Vlastnosti a využití chmele a chmelového extraktu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Tato bakalářská práce je zpracována na velmi vysoké úrovni, musím ocenit naplnění zadání práce do důsledku, a to s velmi bohatým výčtem použité literatury. Velkou škodou je, že mnoho citovaných zdrojů je více než 50 staré, tedy opravdu neaktuální.


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Chtěl bych se zeptat na aktuální zastoupení odrůd na českých chmelnicích, jaké jsou trendy pěstování chmele (které odrůdy se budoupěstovat více a které naopak upadají) a jestli existuje nějaký souborný zdroj, který by tyto informace sdružoval?


V e Zlíně dne 15.6.2011
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