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	Název bakalářské práce:

	Provozní kontrola při výrobě másla


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	

	Cíl bakalářské práce byl splněn. Cílem experimentální Bc práce bylo popsat provozní kontrolu při výrobě másla. Název Bc práce ale není přesný, protože kromě másla jsou hodnoceny výrobky, které mají charakter emulgovaných tuků s definovaným podílem mléčného tuku. V teoretické části mi chybí odkazy na práce odborníků z této oblasti jako je např. doc. Forman, prof. Doležálek, Vedlich a spol.

Formulace .. dobře mazatelné tuky je používán v oficielní jakostní charakteristice? Spíše bych volil roztíratelné tuky. Formulace … "výsledky jsou udrženy v daném rozmezí" není příliš vhodná. Stejně tak… " riziko puštění  nevyhovujících výrobků do oběhu"…..Výroba másla ze zakysané smetany se dle mého názoru již  dlouho nerealizuje. Příkladů nevhodné formulace výsledků je v textu více

 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Jak a kdy vznikají trans izomery mastných kyselin u živočišných tuků resp. u ztužených tuků?

Co je to petrifilm?



V Zlíně dne 6.června 2011
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