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	Název bakalářské práce:

	Porovnání vybraných technologických vlastností mléka kozího a kravského.


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce se posluchačky Moniky Svačinové zpracovává problematiku vybraných technologických vlastností kozího mléka ve srovnání s mlékem kravským. Je zpracována na 53 stranách, obsahuje 6 obrázků, 19 tabulek a 14 grafů a je v ní použito 29 literárních a internetových zdrojů.

Část teoretická se věnovaná složení kozího mléka a jeho vlivu na lidské zdraví, plemenům koz chovaným v ČR a srovnání vlastností kozího a kravského mléka s návazností na technologické výrobní kroky je zpracována přehledně, srozumitelně, jazykově i obsahově správně, drobnou formální chybou je špatné formátování názvů tabulek 1 až 9.

V části praktické jsou uvedeny metodiky měření kysacích a srážecích charakteristik kozího a kravského mléka, zaznamenané výsledky jsou stručně a věcně diskutovány a z nich vyvozena správná tvrzení. Tato část, stejně jako celá práce, je grafiky velmi pěkně zpracována.
Závěr práce je formulován věcně a správně.

Bakalářská práce splnila zadání a proto ji doporučuji k obhajobě.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Jaké jsou stavy koz a produkce kozího mléka v ČR? Máte konkrétnější představu o jeho světovém rozšíření?

2. Na straně 25 definujete aktivitu syřidla jako jeho sílu vyjádřenou poměrem. Existují i jiné možnosti vyjádření aktivity syřidla?

3. Lze na základě Vámi zjištěných výsledků doporučit farmářům - zpracovatelům kozího mléka nějaké úpravy převzatých technologických postupů?
4. Kterým směrem je možné Vaši práci rozvíjet?
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