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Posudek vedoucího bakalářské práce 

(rešeršní práce)

Jméno studenta: Jozef Panák 
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení a gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Václav Forman
Akademický rok: 2011/2012
	Název bakalářské práce:

	
 Analýza stavu spolupráce gastronomických škol, hotelů a restaurací.



Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce hodnotí znalosti absolventů středních gastronomických a hotelových škol a využití získaných vědomostí v praxi. Míra znalostí byla vyhodnocena na základě swot analýzy.  Dále jsou v práci uvedeny školní osnovy pro cílové obory. Práce se věnuje kategorizaci a klasifikaci hotelových a restauračních zařízení a službám, které jsou v těchto zařízeních poskytovány. Bakalářská práce je zpracována přehledně, srozumitelně. Obsahuje však gramatické chyby. Zadání bakalářské práce bylo správně pochopeno a stanovený cíl byl splněn s drobnými nedostatky, které pramení z malé zkušenosti a znalostech studenta. Swot analýza byla správně vyhodnocena a přináší poznatky využitelné po další praxi nejen studenta, ale i ředitelům gastronomických škol.
Po formální stránce drobné nedostatky. Doporučuji práci k obhajobě před státní komisí.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Vysvětlete, co znamená RVP a ŠVP ve školní vzdělávací soustavě a jakým způsobem může vyučujícící ovlivnit obsahovou stránku ŠVP.

2. Vysvětlete jaký je rozdíl mezi pojmy kategorie, klasifikace, fakultativní znaky a třídou v hotelnictví.

3. Charakterizujte podniky veřejného, účelového a doplňkového stravování.





V Kroměříži dne 16. srpna 2012








podpis vedoucího bakalářské práce
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