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	Název diplomové práce:

	Změny obsahu kyseliny askorbové v ovoci v průběhu skladování


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce je psána čitelně, kapitoly jsou logicky řazeny, jejich obsahová stránka je v pořádku. Vyzdvihnout musím především citace cizojazyčné literatury a množství získaných experimentálních dat. Velmi dobře je zpracována celá metodická část.

Formální úroveň práce hodnotím stupněm B, jedná se spíše o sjednocení koncovek, tečka se píše až za citacemi, zkratky je nutno vysvětlit jak česky tak v cizím jazyce - pokud jde o zahraniční organizaci apod., kurzívou se píší pouze latinské názvy atd.

Bývá zvykem zvolit pouze jednu formu prezentace výsledků, a to buď tabulku nebo grafické znázornění, nikoliv obě formy současně, do grafů bych volila jednotky ve stejném formátu jako v celé práci, tj. formou horního indexu. Seznam symbolů a zkratek pak abecedně, v přílohách bych uvítala legendu ke chromatogramu. 

Doporučuji práci k obhajobě a hodnotím stupněm A-výborně.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Vitamin C je i důležitou potravinářskou aditivní látkou. Prosím studentku o zodpovězení následující otázky.

Jak reaguje vitamin C s dusitany či hemovými barvivy a při kterých potravinářských technologiích se tohoto využívá? 
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