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	Název bakalářské práce:

	Metody izolace a detekce mléčných proteinů


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V předložené bakalářské práci jsou sledovány a souhrnně popsány metody izolace a detekce mléčných proteinů.

Práce stručně popisuje základní složení mléka, izolaci mléčných proteinů a následně se věnuje metodám chromatografického dělení mléčných bílkovin. 

Mírnou škodou je relativně malý rozsah vlastní práce, kde je popisována daná problematika. Ta je uvedena velmi stručným - spíše popisným způsobem. 

Taktéž použitá literatura v práci byla soustředěna jen ze 20 zdrojů. U této problematiky lze jistě využít daleko větší množství dalších seriózních informací, které by přispěly ke kvalitě vlastní práce.

Přes tyto drobné připomínky je práce zdařilá a výstižná v této speciální problematice. 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Z měření metodou HPLC získáte chromatogram jako závislost odezvy UV detektoru na čase s řadou píků. Naznačte způsob, jak byste z něj vyhodnotil: 

a) které frakce kaseinu jsou ve vzorku mléka zastoupeny, 

b) kolik kterého kaseinu vzorek obsahuje.

2. Kterou chromatografickou metodu byste použil ke stanovení molární hmotnosti vzorku?
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