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	Téma diplomové práce:
	Integrovaný systém v budově - Systém techniky prostředí restauračního provozu s kuchyní a jídelnou


Hodnocení práce:
Úkolem diplomanta Bc. Tomáše Horáčka bylo analyzovat prostředí v restauracích a stravovacích provozech. Diplomant analyzoval technologie pro tvorbu vnitřního mikroklimatu a popsal požadavky na mikroklima, tepelně technické vlastnosti budovy a technologie pro tvorbu mikroklimatu. Diplomant pro svůj objekt navrhl teplovodní vytápění, VZT zařízení s možností rekuperace a chlazení objektu. Pro zadaný objekt navrhl diplomant řídící systém s protokolem TCP/IP s možností ovládání přes GPS s návazností na EPS a EZS. Diplomant zvládl širokou problematiku a technologie používané v moderních restauracích,  stravovacích provozech a zároveň získané znalosti zpracoval do uceleného dokumentu v podobě DP. 
Teoretickou část diplomant zpracoval velmi precizně, popisuje v ní výpočtové teploty, parametry pro návrh systémů VZT a vytápění jako např. vlhkost vzduchu, proudění apod. Teoretická část rozebírá tepelnou a hygienickou pohodu. Zajímavě jsou popsány pasáže popisující návrh vytápění, VZT a ohřevu teplé vody. Důležitou součástí je popis systémů automatizace a komunikačních protokolů používaných v restauracích a stravovacích povozech. V teoretické části kladně hodnotím komplexní popis systémů řízení, komunikačních protokolů, datových kabelů používaných rozhraní apod.  Vlastní praktická část řeší konkrétní návrh vytápění, ohřevu teplé vody a VZT pro restauraci. Diplomant zde popisuje jednotlivé provozy s požadavky na mikroklima. Diplomant vypočítal, tepelné ztráty a tepelnou zátěž objektu. Celý systém je ucelený a splňuje požadavky na moderní způsob řízení a udržování komfortu v restauracích. Praktickou část lze hodnotit kladně. Diplomant se zabýval vybraným objektem komplexně od návrhu zařízení pro tvorbu mikroklimatu až po řízení všech systémů včetně vizualizace.
Po formální stránce nelze DP téměř nic vytknout, obsahuje drobné překlepy, předložky na konci řádku apod. Svým rozsahem je práce zajímavá a nadprůměrná. 
Velmi kladně hodnotím návrh technologie pro vytápění a chlazení je pojata komplexně a zajímavě, včetně řízení a vizualizace. Systém regulace je dotažen až do možnosti dálkového ovládání pomocí protokolů TCP/IP, sledování objektu kamerovým systémem, což zvyšuje komfort řízení pro uživatele objektu. 
Dotazy k obhajobě:
· Vytápěcí soustava je řízena ekvitermní regulací vysvětlete blíže způsob této regulace?
· V některých částech objektu máte společně vytápěcí systém otopnými tělesy a fancoily na chlazení, jakým způsobem máte zajištěno, aby nedošlo k tzv., tepelnému zkratu, kdy otopná tělesa topí a fancoily chladí?

Závěr:

Diplomová práce je svou celkovou úrovní, rozsahem i zpracováním vyvedena ve velmi vysoké kvalitě. Práci doporučuji k obhajobě a hodnotím ji stupněm A – výborně.
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Známku uvede oponent dle svého uvážení dle klasifikační stupnice ECTS: 
A – výborně, B – velmi dobře, C – dobře, D – uspokojivě, E – dostatečně , F – nedostatečně. 
Stupeň F znamená též „nedoporučuji práci k obhajobě“.

	Předloženou diplomovou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 
.

V případě hodnocení stupněm „F – nedostatečně“ uveďte do připomínek a slovního vyjádření 
hlavní nedostatky práce a důvody tohoto hodnocení.
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