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	Název diplomové práce:

	 Stanovení kvality fritovacích olejů ve vybraných restauracích 


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 



	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Velmi lze ocenit snahu studenta při získávání povolení vstupů do jednotlivých provozoven a přístup studenty při zpracování diplomové práce. 

Práce je zpracována řádně dle pokynů na 66 stranách s počtem 67 literárních zdrojů. 



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	Jaký je Váš názor na možnosti zlepšení kvality fritovacích olejů v ČR, pokud budeme usuzovat (a odpovídají tomu i výsledky práce), že kvalita doposud není odpovídající.
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