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Posudek vedoucího diplomové práce
Jméno studenta: Bc. Marek OLŠANSKÝ
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie, hygiena a ekonomika výroby potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: Analýzy a chemie potravin
Vedoucí diplomové práce: Ing. Soňa Škrovánková, Ph.D.
Akademický rok: 2011/2012
	Název diplomové práce:

	Stanovení základních charakteristik pšeničných a žitných mouk v Mlýně Kojetín


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce Bc. Marka Olšanského je zaměřena na stanovení základních charakteristik pšeničných a žitných mouk v Mlýně Kojetín. 

V teoretické části diplomové práce je uveden popis, složení a vlastnosti hlavních druhů obilovin a pšeničných a žitných mouk. Teoretická část je napsána přehledně, v odpovídajícím rozsahu, s využitím dostatečného množství literárních zdrojů. 
V experimentální práci student vyhodnotil výsledky základních vlastností - vlhkosti, popela, obsah lepku, hodnoty granulace a čísla poklesu, gluten index a vybrané reologické vlastnosti stanovované v provozních podmínách Mlýnu Kojetín u 6 pšeničných a 3 žitných mouk vyrobených v tomto mlýně, které byly zpracovány do tabulek, i slovně popsány a porovnány s legislativními limity, případně hodnotami danými mlýnem. Také byly stanoveny základní charakteristiky výrobků při pokusném pečení. 
Student v průběhu experimentální práce na DP projevil samostatnost, odpovědnost a pracovitost. 

Na základě uvedených skutečností konstatuji, že Bc. Marek Olšanský splnil zadání diplomové práce v celém rozsahu.



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	Bez otázek.


V Zlíně dne 15.5.2012
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