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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce s názvem „Aminokyselinový profil klonů jakonu“ je zajímavou problematikou. Studentka v teoretické části popisovala druhy aminokyselin, jejich biologický význam a jejich využití v potravinářské výrobě. Dále se studentka zabývala obecným popisem jakonu a jeho využitím v dietetice. 

V praktické části prováděla studentka výzkum na 28 zkoumaných klonech jakonu z pohledu obsahu dusíkatých látek, obsahu jednotlivých aminokyselin ve vzorcích a dále zjišťovala výživovou hodnotou bílkovin jakonu. Praktická část je vyhodnocena pomocí přehledných tabulek a grafů, výsledky jsou doplněny o diskuse. V přílohách studentka uvádí kulinářské recepty s jakonem, fotografie vybraných hlíz zkoumaných klonů jakonu, dále graf závislosti obsahu dusíkatých látek na jednotlivých klonech jakonu a graf celkového obsahu aminokyselin v jednotlivých klonech jakonu. Pro tento výzkum bylo čerpáno z 50 literárních zdrojů, z toho 19 bylo zahraničních.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) O jaké stanovení (metody) výživových látek (nutričních faktorů) by bylo možné (vhodné) tuto diplomovou práci rozšířit? Proč?

2) Je jakon zastoupen také i ve Vašem jídelníčku?
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