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 k obhajobě a navrhuji hodnocení
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	Komentáře k bakalářské práci:

	K bakalářské práci mám následující komentáře:

Na str. 12 není uvedena aktuální novela vyhlášky 77/2003 Sb.

Tabulky 2-4 by měly být vhodněji citovány vždy za názvem tabulky.

Jednotlivé věty, odstavce se citují v hranatých závorkách před tečkou, ne za tečkou.

Od strany 15-19 je stále uváděna pouze citace č. 5, myslím, že lze tyto kapitoly popsat vhodněji než uvedeným populárním stylem.

Kap. 2.2, 2.2.1 a 2.2.2 jsou napsány poněkud "chaotickým" stylem, vhodnější by bylo popsat jednotlivé složky sýrů.

V praktické části není uvedena metodika, vhodněji bych doplnil věkové skupiny, pohlaví, konzumace ve městě vs. ve vesnici. Z tohoto důvodu jsou pak výsledky špatně diskutovatelné.

Doporučuji v práci neuvádět 2 krát závěr, ale kap. 8.6 označit jako např. shrnutí aj.

Uvedené doporučení však nesnižují celkově velmi dobrou úroveň práce.





	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Dokážete rozvést tvrzení, které uvádíte na str. 21, že i ten nejtučnější sýr, je vždy lepší volbou než uzenina?

Na str. 25 a 30 uvádíte, že největší konzumenti sýrů jsou Francouzi. Toto tvrzení je však nesprávné. Můžete správně uvést kdo má největší spotřebu sýrů na hlavu v EU a ve světě?

Proč byly vybrány právě ČR, Slovensko, Švýcarsko a Francie pro praktický dotazník.
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