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	Název bakalářské práce:

	Využití sýrů v Gastronomii


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Cíl práce byl splněn, zadání a profilace práce odpovídá stanoveným požadavkům. Práce je aktuální zpracovanou problematikou a podložena praktickými příklady inovace na kterých se studentka jako vyvojový pracovník u výrobce TPK spol. s.r.o. spolupodílela. Rozsah práce hodnotím jako nadstandartní. Teoretická část práce týkající se výroby sýrů má spíše informativní charakter. Pozitivně hodnotím zejména teoretickou část práce zabývající se gastronomickým využitím sýrů v tradičních sýrařských o zemích jako je Francie, Itálie, Švýcarsko. Zde studentka uplatnila své osobní zkušenosti z pobytu v zahraničí.  Práce je doplněna o dotazníkovou akci, chybí mi však informace jak byl sestaven panel respondentů. I přes určité kritické výhrady mají výsledky vypovídající  charakter.

Práce je napsána stylisticky i odborně na dobré úrovni. Z nalezených dílčích nedostatků uvádím text na s.13…" jako čerstvé lze označit mléko atd", pravděpodobně došlo k záměně citace odstavce komoditní vyhlášky MZe ČR, který se měl týkat čerstvých sýrů. Tvrzení, že vitaminy obsažené v tuku sýra odpovídají za vůni sýrů je zjednodušující. Nelogicky se objevují v textu práce uprostřed věty dvojtečky.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Na s.22 cituji text: … šest velkých skupin živin.. mezi nimi sekundární rostlinné produkty. Jaké produkty mezi ně řadíte ?




V Zlíně  dne 29.5.2012
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