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	Název bakalářské práce:

	Využití skopového masa v  gastronomii     


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Zadání práce a stanovený cíl byl splněn.  Stylizace odborné problematiky  je odpovídající, gramatické chyby se v práci vyskytují jen v minimu případů. Práce má logickou skladbu, dobrou úroveň a lze je použít jako solidní  materiál pro výuku, resp. studijní materiál na odbrných školách příslušného stupně.

Práce byl pojata přesně dle zadání tj. pozornost studentky byla zaměřena na oblast gastronomie tj, využití masa z jatečně opracovaného těla. Práci by obohatil stručný přehled o gastronomickém využití dalších potravin vyráběných z ovčího mléka. Uvádím tuto skutečnost pouze jako poznámku, protože v zadání práce nebyla tato problematika požadována.
Dílčí nedostatky vytýkám v oblasti citace literárních zdrojů, použitá literatura je většinou z domácích zdrojů, zahraniční tituly nejsou citovány.  Tato skutečnost se promítla i v menším rozsahu a úrovně literární části.
Pozitivně hodnotím experimentální část, kde studentka se zúčastnila praktických akcí zaměřených na přípravu specialit z ovčího masa.





	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Jak by jste hodnotila jakost  masa (nutričně a kulinárně) z anatomické části  jatečného těla nazvaného ledvinka?


V Zlíně dne 4.6.2012
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