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	Název bakalářské práce:

	Obsah alkoholu a CO2 v závislosti na extraktu v jednotlivých fázích výroby piva


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce se zabývá změnou obsahu CO2 a alkoholu v závislosti na obsahu extraktu v jednotlivých fázích výroby piva. Studentka popisuje historii piva, základní pivivarnické suroviny, kvasinky, technologii výroby piva a kontrolu kvasného procesu. Práce je doplněna obrázky, schématy, je psána přehledně.
K práci mám několik připomínek: v seznamu obrázků a tabulek chybí čísla stran; latinské názvy odrůd chmele, kvasinek a uvedení et al. se píšou kurzívou. Dle mého názoru není vhodné v textu BP zvýrazňovat některá slova, věty. Jméno autora a rok vydání uvádět v kulatých závorkách, mezi jménem a rokem by měla být čárka. V textu (str. 50) je nevhodná první věta. V práci se vyskytují drobné pravopisné chyby, překlepy.

Nicméně zadání bakalářské práce bylo splněno. Práci tímto doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Na str. 24 u tmavého sladu uvádíte jednotky EBC. Uveďte, prosím, které druhy piva mají podle této stupnice nejvyšší barevnost.

2. Můžete vysvětlit pojem DIASTATICKÝ SLAD?

3. Popisujete změnu CO2. Jak je to tedy s obsahem alkoholu během kvašení?
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