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	Splnění zadání diplomové práce
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	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
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	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
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	Popis experimentů a metod řešení
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	Kvalita zpracování výsledků
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	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Studentka předložila solidně vypracovanou práci a zvláště v teoretické části až příliš obsažnou.Je zde uvedeno několik chybných a protichůdných tvrzení - str.15 aminokyselina niacin, str.16 obsah bílkovin v jehněčím mase 27-30% vers. 12-22% o odstavec níže, sarkoplasmatická bílkovina myogen, str.18 nenasycené, polonasycené a mononasycené mastné kyseliny.Pokud odhlédneme od zmíněných excesů, které jsou možná částečně zapříčiněny méně důvěryhodnými  zdroji, je jinak práce vypracovaná pečlivě a v praktické části je vypracování, grafická úprava i diskuse a závěr na slušné úrovni. 
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