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	Název diplomové práce:

	Káva a její gastronomické úpravy


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce v teoretické části informuje o jednotlivých druzích káv, jejich výrobě, hodnocení organoleptických vlastností a přípravě, vlivu kávy na lidský organizmus a základní legislativa týkající se kávy a kávovin.

V praktické části jsou uváděny výsledky hodnocení organoleptických vlastností (barva, vůně, chuť a celková chutnost) tří druhů káv, z nichž byly 2 druhu Arabika a 1 druhu Robusta.

Teoretická část diplomové práce zpracována v souladu se zadáním, přehledná a srozumitelná. Při zpracování byla věnována pozornost jen tomu nejpodstatnějšímu ze složité problematiky

kávy. Bylo použito dostatečné množství literatury a jiných zdrojů.
V praktické části byly pomocí metod senzorické analýzy porovnány organoleptické vlastnosti vybraných druhů kávy. Součástí praktické části je i situační analýza, která byla realizována prostřednictvím vyhodnocení dotazníků týkajících se obliby jednotlivých gastronomických úprav kávy. Zpracování dotazníku a vyhodnocení analýzy je bez větších výhrad v pořádku.

Práce po stránce formální má drobné nedostatky.



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	1. Vysvětlete význam kyseliny chlorogenové v kávovém zrnu.

2. Jakou funkci plní alkaloidy v kávovém zrnu. 



V Kromříži dne 14. září 2012
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