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	Komentáře k diplomové práci:

	Práce je napsána přehledně s použitím odpovídajících zdrojů převážně zahraničních autorů.

Citované zdroje nejsou uváděny v textu postupně jak udává norma UTB. Zdroj 46 není v práci uveden.

Na straně 62  text pod tabulkou 10 odpovídá hodnotám stanoveníflavonoidů v obilovinách využitím 24 hodinové extrakce v okyseleném metanolu ne jen metanolu, jak popisuje studentka.

Autorka udává (str.64), že k deketekci flavonoidů v rýži je nejméně vhodná metoda 1 hodinové extrakce metanolem, což je ovšem v protikladu s výsledky v tabulce 7 a na obr. 24. Dále je uvedené chybné označení vzorku lila reis "R2" oproti tabulkám "R1".
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	U vzorků červené rýže uvádíte zemi původu Francii, u rýže basmati natural Řecko. Jste schopna mi sdělit oblasti, kde se tyto rýře v daných zemích pěstuje?
Při přípravě vzorků jste je odtřeďovali při 6000 RPM/min. Mohla byste objasnit zkratku RPM?
Myslíte si, že výsledky obsahu flavonoidů ve vzorcích obilovin zjištěné při extrakci okyseleným metanolem jsou vypovídající, když jste neměla srovnání se standardem rutinu v okyseleném metanolu (odečítala jste výsledky z kalibrace pro extrakci metanolem)?
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