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	Název bakalářské práce:

	Zdrovotní, ekonomické a technologické dopady používání principu konvenience v gastronomii


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce uvádí velice zajímavou problematiku. Tuto významnost však snižuje nevhodné používání jazyka českého, velice kostrbaté vyjadřování, nepromyšlené nadpisy kapitol, které nevyjadřují skutečnost (např. Hlavní vlivy na současnou gastronomii vs. Vlivy působící na současnou gastronomii), neakceptování připomínek vedoucího práce. Zpracování tabulek. Jinak obsahově je práce velmi dobrá. Závěry správné, ale méně vhodně interpretovány.
Zadání práce a cíle byly splněny. 

Práci plně doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Co by jste z Vaší BP doporučil?, kombinace využití poznatků BP.


V Zlíně dne 20.5.2013








podpis oponenta bakalářské práce
Posudek oponenta bakalářské práce – rešeršní práce

Strana 1/2
Verze 20110510

