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Bakalářské práce  

Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Stanovení změn vitaminu C v potravinách pomocí HPLC
Bakalářská práce se zabývá důležitým tématem stanovení vitaminu C jako důležitého jakostního parametru v potravinách. Bakalářská práce je zpracována na 48 stranách a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu včetně náplně jednotlivých kapitol. Popisovány jsou základní vlastnosti a struktura látek označovaných jako vitamin C a metody stanovení vitaminu C se zaměřením na vysokoúčinnou kapalinovou chromatografii. Využita je rovněž zahraniční literatura, byť její citace v textu a v seznamu použité literatury není jednotná. Celá teoretická část je zpracována na dobré úrovni s ojedinělým výskytem překlepů, místy se vyskytují lidovější byť jasné formulace. 
Práci bych vytkl zejména následující chyby, resp. nepřesnosti:

· citována je již zrušená vyhláška Ministerstva zdravotnictví 298/1997 Sb.,
· str. 23 – „zesilovač, zapisovač a integrátor“ jsou dnes začleněny v počítačové sestavě ovládající celý chromatografický systém,

· str. 25 – autorka tvrdí, že existují jen uvedené délky kolon. Mohu ubezpečit, že jsou v prodeji i délky jiné (např. 150 mm).
Závěr práce je formulován správně na základě zjištěných výsledků. Lze konstatovat, že cíle vytýčené této diplomové práci byly naplněny. Celkově je práce psaná srozumitelně a jasně, výše uvedené nedostatky podstatně nesnižují významně kvalitu této práce. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a hodnotím ji stupněm 

Návrh na klasifikaci diplomové práce:          B – velmi dobře
Na bakalářku mám následující otázky:

1. V jakém vztahu jsou vitamin C a tokoferoly z hlediska antioxidační a regenerační aktivity?
2. Na straně 21 uvádíte, že se pro stanovení vitaminu C využívá i přenosný coulometrický analyzátor vit-C. Hovoříte také o úpravě vzorku, kterou nespecifikujete. Můžete to napravit?

3. Popsala jste řadu metod. Mohla byste doporučit s ohledem na vybavení laboratoře analýzy potravin na UTB ve Zlíně doporučit vhodnou metodu pro stanovení vitaminu C v pomerančovém džusu?
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