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	Název bakalářské práce:

	 Polotovary pokrmů z brambor 


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce je eperimentálně zaměřena. Stanovené cíle BP byly dle mého názoru splněny.

První část BP podává přehled o základní charakteristice brambor a bramborových polotovarů. Druhá část je zaměřena na rozdělení a technologii vybraných druhů bramborových polotovarů, rizika které mohou nastat jak při výrobě i skladování. V experimentální části byl uskutečněn dotazníkový průzkum, ze kterého vyplývá, že bramborové hlízy nadále zůstávají základní potravinou v jídelníčcích, ale ne jen čerstvé, ale mražené, chlazené i sypké. Ze zjištění jsou učiněny Závěry a záladní údaje jsou uvedeny i v Abtraktech. 

V práci se nacházejí drobné stylistické chyby, drobnosti v názvech i obsahu tabulek. Mohly být použity novější obrázky technologických celků na úpravu bramborových hlíz (toto nevytýkám z důvodu obtížnosti získat detaily celků, patentů, jak z hlediska uskladnění, povrchové úpravy, dělení a tvorby velikosti a tvaru).

Celkově mohu hodnotit BP jako zdařilou a doporučuji ji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Můžete specifikovat zařazení bramborových hlíz kulovitého, oválného, kombinovaného, různých barev dužniny a slupky a ranosti do tzv. varných typů brambor? 


V Zlíně dne 21.5.2013
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