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	Název bakalářské práce:

	Antimikrobní vlastnosti koloidního polyanilinu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Nely Marákové se zabývá antimikrobními účinky koloidního polyanilinu, které doposud v odborné literatuře nebyly popsány. Vzhledem k této skutečnosti se studentka byla nucena potýkat s celou řadou předem neodhadnutelných obtíží, jako je například změna formy a zbarvení koloidního polyanilinu a z toho vyplývající problematické spektrofotometrické stanovení antimikrobního účinku. Z pohledu oponenta však musím konstatovat, že se studentka s těmito překážkami dokázala velmi dobře vypořádat. Prokázala schopnost zhodnotit relevanci získaných experimentálních dat a vhodnost metodického postupu. Experimentální část obsahuje značné množství dat získaných různými metodami, které poskytují poměrně komplexní pohled na studovanou problematiku, což dle názoru oponenta není zcela běžné pro kvalifikační práci tohoto stupně.

Po formální stránce je práce zpracována pečlivě, s minimem překlepů, či formulačních nedostatků. Mezi nedostatky lze zahrnout například absenci kurzívy u latinských názvů mikroorganizmů v obsahu práce, na str. 49 studetka uvádí že: "..během kultivace dochází u mikroorganizmů k nárůstu hodnoty pH", což mohlo být formulováno lépe. Výše uvedené nedostatky však nikterak nesnižují celkovou kvalitu práce.

Předkládaná práce odpovídá po odborné i jazykové stránce požadavkům kladeným na tento typ kvalifikační práce, a proto ji doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm A - výborně. 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. U některých mikroorganizmů jste při nižších testovaných koncentracích polyanilinu zjistila spíše stimulační vliv této látky na růst mikroorganizmů. Je tato situace běžná? A pokud ano, znáte jinou látku, která v nižší koncentraci má stimulační účinek, zatímco ve vyšší koncentraci působí inhibičně?

2. Vzhledem k tomu, že mikrodiluční metoda a spektrofotometrické stanovení zákalu není vhodné pro testování antimikrobních účinků koloidního polyanilinu, mohla byste navrhnout jiný postup pro studium antibakteriální aktivity této látky?
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