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	Název diplomové práce:

	Stanovení vybraných fenolických látek v ovocných nápojích


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Zadaná diplomová práce byla napsána v souladu se zadáním a byla velmi kvalitně zpracována jak do obsahu zadání, tak i formulací a jazykovým zpracováním.

Literárních zdrojů, citovaných v dané diplomové práci bylo dostatečné množství, a byli vhodně použity při tvorbě dané práce. 

Metody řešení, jejich popis a expedimentální část, byly popsány velmi kvalitně a metodika byla vysvětlena do podrobna.

Zpracování výsledků formou a jejich prezentace v podobě grafů byla velmi dobře zvládnuta, jen u grafu na obr. 35 byla nižší přehlednost v jednotlivých druzích fenolických látek. Možná vhodnější volba grafu, či větší rozsah grafu. Klidně i na jeden list samostatně.

Slovní interpretace výsledků a jejich prezentace mohla být více a lépe napsána a rozvinuta vlastními slovy.

Vlastí závěr práce shrnul zkoumanou problematiku velmi dobře, a poukázal na dané výsledky v jednotlivých druzích šťáv. Mohl být doplněn o vlastní názor.

Celkově působí diplomová práce jako kvalitně zpracovaná a velmi dobře napsána. 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Čím mohl být způsoben tak vysoký obsah vanilinu u vzorku č. 13 (Hoštětínský mošt jablko, zelený čaj a maté green) ?
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