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	Název bakalářské práce:

	Inhibiční působení olejů na vybrané bakterie


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Evy Ringlové se tématicky zabývá inhibičním působebí olejů na vybrané bakterie. V teoretické části se studentka věnuje dělení lipidů, jejich obecné charakteristice a složení. Tuto část práce bych zkrátila a vynechala zde výčet a popis jednotlivých vitaminů, který je zde podle mě zbytečný. Další kapitola pojednává o zdrojích a úpravě tuků a olejů. V poslední části se studentka zabývá popisem jednotlivých typů olejů (konopný, olivový a lněný), které  byly v práci použity k testování jejich antimikrobní aktivity vůči vybraným mikroorganizmům. Tady by dle mého názoru měla být alespoň zmínka o působení těchto rostlinných olejů na mikroorganizmy. V praktické části byly použity dvě metody stanovení antimikrobní aktivity, a to metoda diluční a difúzní, a bylo zde testováno široké spektrum mikroorganizmů, což hodnotím kladně. Výsledky jsou uvedeny do přehledných tabulek, které jsou vhodně interpretovány a nechybí zde ani dobře vedená diskuze. V závěru jsou jasně zhodnoceny všechny dosažené výsledky, z nichž vyplývá, že byly splněny všechny vytyčené cíle. Úroveň práce snižuje jen pár drobných nedostatků, které jsou spíše formálního charakteru. Dále bych také doporučila zkrácené označování obrázků a tabulek, jak v textu, tak také přímo pod obrázkem či nad tabulkou. Celkově hodnotím tuto práce za velmi zdařilou a doporučuju ji k obhajobě. 


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. V praktické části jste pracovala s grampozitivními a gramnegativním mikroorganizmy. Mohla byste mi říct, jaký je mezi nimi základní rozdíl? (v čem se od sebe liší)
2. Která z metod má podle Vás lepší vypovídající hodnotu? (co se týká výsledků)
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