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	Název bakalářské práce:

	Detekce biogenních aminů v sýrech zrajících pod mazem


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce pojednává o problematice obsahu biogenních aminů v sýrech zrajících pod mazem. Práce je přehledně strukturována a výstižně popisuje výrobu zmíněných sýrů z hlediska technologického i mikrobiologického. Studentka tak bezezbytku naplnila vytyčené cíle bakalářské práce. V textu teoretické části však chybí odkazy k ilustračním obrázkům a uvítala bych rozšíření kaplitoly týkající se faktorů ovlivňujících dekarboxylázovou aktivitu mikroorganizmů a produkci biogenních aminů v sýrech. Jinak v práci neshledávám žádné významné nedostatky. 
V praktické části bakalářské práce pak studentka provedla skríning obsahu biogenních aminů a mikrobiální rozbor 15-ti vzorků sýrů (zahrnující vzorky sýrů zrajících pod mazem) a výsledky více než dostačujícím způsobem diskutovala. Formální úprava dodržuje pravidla pro psaní kvalifikačních prací FT UTB ve Zlíně. Pozitivně hodnotím práci s cizojazyčnou literaturou, kdy tvoří více než půlku citované literatury. 

Práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení stupněm A.
  



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Jsou stanoveny hygienické limity obsahu biogenních aminů v potravinách? Pokud ano, jak jsou upraveny legislativně? Jaké jsou doporučované přípustné hodnoty biogenních aminů v určitých skupinách potravin na základě literárních zdrojů?
2. Jaké faktory obecně mohou ovlivnit dekarboxylázovou aktivitu bakterií? Vyjmenujte.

3. Jaký je vztah Brevibacterium linens (bakterie, která je typickou součástí mazové kultury) k produkci biogenních aminů? 



V e Zlíně dne 27.5.2013
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