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	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Venduly Sedlačíkové je netradičně zaměřena na enzymy, jejich přirozený výskyt v potravinách a možnosti jejich využití. Je koncipována do pěti kapitol, v nichž  je zpracována problematika aktivity i metabolizmu různých enzymů, které se podílí na správné funkci organizmu. Je zdůrazněna důležitost přirozeného příjmu enzymů formou syrové zeleniny a ovoce, ale je nastíněna také možnost využití enzymů ve formě doplňků stravy nebo léčivých přípravků pro zmírnění projevů metabolických poruch či onemocnění typu celiakie nebo při intoleranci laktózy. Velmi oceňuji množství použitých, převážně zahraničních literárních zdrojů (72).

Po formální stránce její úroveň splňuje požadavky kladené na tento typ prací. Pouze ojediněle se výskytují drobné překlepy (např. " mastné výrobky" místo správně masné)  a spíše stylistické chyby. Taktéž bych doporučila psát v trpném rodě a nerozdělovat tabulky na více stran. V tabulce 1 jsou ve sloupci "Koncovky časté v triviálních názvech" uvedeny názvy skupin enzymů podle funkční specifity. V tabulce 2 chybí údaj o přítomném enzymu u hroznového vína. Na str. 39 je uvedena nesprávná formulace: "Spirulina je sinice vyráběná ze dvou druhů sinic…" Patrně mělo být uvedeno, že je to název doplňku stravy, který se vyrábí ze dvou druhů sinic.




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Na str. 22 uvádíte použití specializovaného enzymového přípravku Ultraflo Max pro usnadnění filtrace piva. Víte jaký typ enzymu se používá pro jeho výrobu?

2) Využití znalostí mechanizmů enzymů je jednou z možností vývoje léčebných prostředků na velmi závažné nemoci, případně jejich využití pro jejich diagnostikování v časném stádiu. 
Víte, který enzym je používán jako prognostický indikátor karcinomu prsu?
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