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	Název bakalářské práce:

	Vliv post-zrací úpravy přírodního sýra na obsah biogenních aminů


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce se zabývá srovnáním vlivu úpravy přírodních sýrů po zracím procesu na tvorbu biogenních aminů v průběhu skladování. Práci je možné považovat za aktuální, protože problematice tvorby biogenních aminů se v poslední době věnuje stále větší pozornost z hlediska potenciálního ohrožení zdravotní nezávadnosti přírodních sýrů.

Celkově je možné k práci říci, že by bylo vhodné, aby uchazečka věnovala větší pozornost pravopisu a psaní názvů jednotlivých mikroorganizmů (například strany 14, 15 a další). Rovněž není v práci sjednoceno psaní enzymů, kdy se vyskytují jak koncovky -asa tak i -áza. 

Praktická část je zpracována vhodným způsobem. Autorka se pokouší diskutovat zjištěné hodnoty s literaturou, což hodnotím pozitivně. Je na zvážení, zda místo spojnicových grafů nepoužít v tomto případě spíše grafy sloupcové, případně použít regresní analýzu dat. Mírně postrádám přímý komentář vlivu post-zrací úpravy (plátky vs. bločky) na vývoj obsahu biogenních aminů ve vzorcích během skladování.

Uvedené výtky však významně nesnižují kvalitu práce a doporučuji ji k obhajobě s návrhem klasifikace B - velmi dobře.  



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Co míníte pojmem "scombrotoxin"?

2. Myslíte si, že slovo "základní" na straně 22 v první větě je správně přeloženo z anglického textu?

3. V prezentaci Vaší bakalářské práce stručně srovnejte obsah biogenních aminů v plátcích a bločcích přírodního sýra během skladování.



V e Zlíně dne 27. května 2013
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