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Diplomové práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce

(téma)

Technologie přípravy exotických druhů ryb a zvěřiny

Profilace bakalářské práce je zaměřen na exotickou gastronomickou problematiku, která není v ČR příliš známá. V zásadách pro vypracování práce  bylo  studence uloženo zpracovat danou problematiku  vyváženě, tzn. mimo gastronomických  technologií zpracovat i problematiku nutriční a zbožíznaleckou zamřenou na chemické složení a vlastnosti masa ryb a zvěřiny.


Lze konstatovat, že stanovené  zadání bakalářské práce dodržela, i když rozsah a charakteristiku např. chemického složení masa zvěřiny nepovažuji za plně  vyčerpávající. V této souvislosti upozorňuji na  nařízení  Evropského parlamentu a Rady (ES) 178/2002  a tzv. doplňující legislativa (hygienický balíček), zejména  nařízení Evropského parlamentu a Rada (ES) č. 853/2004, kterým se stanoví specifické hygienické předpisy pro potraviny živočišného původu. V citovaných materiálech je celá řada závazných odkazů týkajících se jakosti a technologického zpracování potravin živočišného původu. Omluvou může být skutečnost, že předmět legislativa v potravinářství nebyl studentů 3 ročníku uvedeného studijního programu přednášen. Doporučuji proto v rámci učebních osnov zařadit do praktické výuky např. v gastronomické technologii  tuto problematiku. 

Bakalářská práce svým rozsahem přesahuje obvyklý rozsah Bc. prací, je doložena  velmi zdařilou fotodokumentací  s ukázkami  exotických druhů masa a jídel z těchto surovin, a přílohami s postupem přípravy pokrmů z exotických druhů ryb a zvěřiny. Rozsah literárních odkazů je sice dostatečný, převažují však informace z internetových databází, které nemusí svým subjektivním výkladem závazné a směrodatné.

Studentka prokázala  dobrou orientaci v dané problematice, samostatnost a odpovědnost při zpracování této problematiky. V práci jsem nenalezl závažnější stylistické, či gramatické chyby

Vzhledem k výše uvedeným skutečnost jsem ohodnotil bakalářskou práci klasifikačním stupněm dále uvedeným. 
1. Na závěr pokládám studentce dvě otázky.

Za jakých teplotních podmínek lze realizovat skladování, přepravu a uvádění do oběhu čerstvých sladkovodních ryb ?
2. na str. 27 uvádíte  v tabulce obsah bílkovin u brojlerů  ve výši 32 g/100 g masa. Proveďte komparaci s dalšími autory a proveďte závěr.
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