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	Název bakalářské práce:

	Stanovení anthokyaninových barviv v různých odrůdách červených vín


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce se zabývá problematikou antokyanových barviv, které jsou přítomny v červených vínech a jejich spektrofotometrickým stanovením. Text je přehledně strukturován a obsahuje relevantní informace. Jsou zde však patrné drobné nedostatky ve formulacích, v předepsaném formátu textu a v citacích (např. nejsou rozlišeny parafráze vět a odstavců, některé odstavce nejsou ocitovány vůbec; viz. citační norma ČSN ISO 690:2011). V části, která se zabývá problematikou složení révy vinné, by měly být použity vhodnější zdroje informací, než-li jsou neodborné internetové stránky pro širokou veřejnost (např. www.vinum-bonum.cz, old.vinarius.cz apod.). V praktické části bych uvítala rozšíření komentářů výsledků a rozvinutí širší diskuze. Nicméně práce je, i přes občasné nedostatky textu, na velmi dobré úrovni. Práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení stupněm B.  


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Jaké chemické složení mají třapiny révy vinné? 

Proč je nutné pro spektrální analýzu použít čirý vzorek?

V práci stanovujete i hustotu vín. Jakým způsobem může hustota vína ovlivnit jeho barevné charakteristiky? 



V e Zlíně dne 10.5.2014
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