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Diplomové práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce

(téma)

Nové trendy v gastronomii a jejich zavádění do praxe ve veřejném stravování
Bakalářská práce splňuje požadavky zadání. Svým rozsahem přesahuje obvyklý standard bakalářských prací. Student prokázal velmi dobrou znalost této problematiky nejen po stránce teoretické, ale i praktické. Z textu je patrná jeho dobrá odbornost a profilace v této problematice, včetně praktických aplikací. 


Kladem této práce není pouze písemné shrnutí literárních, či technických údajů, ale i snaha po srovnání (komparaci) jednotlivých gastronomických technologií, jejich předností, výhod či nedostatků. Student věnoval rovněž pozornost i procesně inženýrským charakteristikám nových technologií používaných při tepelné úpravě jídel, naplnění hygienických předpisů, uplatnění systému kritických kontrolních bodů a nutriční problematice. Zde bych chtěl upozornit na charakteristiku dvou nových ne příliš známých technologií používaných pro tepelnou úpravu pokrmů a sice Indukčního ohřevu a Halo heat technologii – nízkoteplotní a vysokoteplotní indukční kabely. Student provedl rovněž komparaci ekonomických kriterií, včetně energetických resp. dalších režijních nákladů.
Velmi fundovaně je popsána kapitola týkající se technologie výroby pokrmů cook chill, kde uplatnil své zkušenosti a názory na tuto technologii. Zejména přehled použité technologii dle jednotlivých zemí při zchlazování a zmrazování cook &chill pokrmů a použité literární i praktické materiály hodnotím velmi kladně.

Práce je stylisticky i odborně na velmi dobré úrovni. V textu jsem nalezl některé drobné gramatické chyby, překlepy. Na str. 11 je např. uvedeno kűchenfering, správněji by mělo být kűchenfertigt…na str. 17 „Evropanů Obliba“…. Spíše slovosled „Obliba Evropanů“ …str. 34 „vytéká z masa jako exutát“…. Spíše exsudát.  Poněkud nepochopitelně začíná číslování odkazů  pořadovým číslem 14.

Práce má logickou stavbu a návaznosti, zadání bakalářské práce bylo splněno a vyčerpávajícím způsobem charakterizuje dané téma. Text je doplněn celou škálou obrázků, které názorně charakterizují  procesy zchlazování, zmrazování, ohřevu, včetně ΔT ohřevu.
 Na základě výše uvedeného hodnocení navrhuji bakalářskou práci k obhajobě  a hodnotím níže uvedeným klasifikačním stupněm.
1. Jak vysoké hmotnostní ztráty jsou dosahovány při použití technologie Halo heat např. při tepelném ošetření masa?
Návrh na klasifikaci diplomové práce

            A – velmi dobře
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