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Jméno studenta: Alena Ovčačíková
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Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Robert Gál, Ph.D. 
Akademický rok: 2013/2014
	Název bakalářské práce:

	Charakteristika a technologie italské gastronomie


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V bakalářské práci je řešena velmi zajímavá tématika týkající se hlavních potravinářských surovin a jejich využití v Italské gastronomii.
Práce vhodným způsobem popisuje Italskou gastronomii z pohledu rozdělení, složení a také využití jednotlivých potravinářských surovin typických pro tuto národní gastronomii.

Práce je sepsána bez gramatických chyb a překlepů, nicméně jsou místy použity méně vhodné překlady či výrazy ze zahraniční literatury.

Připomínkou by bylo rozšíření informací ze zahraniční literatury, což by jistě přispělo ke kvalitě této práce.

Předložená práce je původní a použitá literatura je řádně citována.




	Otázky vedoucího bakalářské práce:
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